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IME IST IHR SPEZIALIST

PIZZA SYSTEM Von der Teigmaschine Uber Pizzaofen

bis zur Pastamaschine — alles was Sie fur
die beste, italienische Kiiche brauchen

OFEN SYSTEM Neben den beliebten Combidampfern

finden Sie bei IME auch HeiBluftofen,
Mikrowellengerate, Back- und Bratofen

KITCHEN SYSTEM  Herde, Friteusen — einfach alles, was in

einer professionellen Kiiche benétigt
wird

STEEL SYSTEM IME bietet Ihnen auch eine groBe

Auswahl an Arbeitstischen, Schranken,
Splltischen und jedes wichtige Zubehor

SNACK SYSTEM Kleine Imbisse — rasch zubereitet mit

Profigeraten aus dem IME SNACK
SYSTEM

PRASENTATION Auch das Auge isst mit — prasentieren

Sie Ihre Produkte in heiBen und kalten
Theken

CLEAN SYSTEM Eine breite Palette von Sptlmaschinen

und Reinigungsmitteln sorgt fur
makellose Sauberkeit und Hygiene

COOL SYSTEM IME bietet Kihl- und Tiefkthlgerate in

vielen Variationen, Eiswurfelerzeuger,
Saladetten und mehr!

Wenn Sie mehr Informationen Uber das breite Angebot von
IME benétigen, berét Sie gerne Ihr IME Fachhéndler:

www.ime.at

Warmebriicken

in Chrom Nickelstahl 18/10 mit Infrarot-Quarzstrahler,
Anschlusswert 240 V, steckerfertig. Empfehlenswert fur
StoBzeiten in der Gastronomie!

Warmestrahler

mit hohenverstellbarem
Spiralkabel, Anschlusswert
240V, 250 Watt.
Ausfuhrung: silberfarbig
eloxiert, schwarz eloxiert,

Messing massiv, Kupfer
massiv oder Kupfer ver-
chromt. Bestens geeignet
far Buffets!

Strahler in weiB3 oder rot
erhaltlich.

wei3 Kunststoff beschichtet,

Warmestrahler-Leiste
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Mehrere Strahler nebeneinander angeordnet, einzeln
schaltbar, durchgehende Verbindungsleiste aus Chrom
Nickelstahl 18/10, Anschlusswerte 240 V, 250 W pro
Strahler. Ausfihrung: silberfarbig eloxiert, schwarz
eloxiert, weif3 Kunststoff beschichtet, Messing, Kupfer
oder Kupfer verchromt, 2 bis 5 Strahler. Bestens geeignet
fur Buffets!

Warmeplatte

r

aus Spezial-Hartglas, mit 1 Thermostat 55°C,
BTH: 600 x 400 x 45 mm, Anschlusswerte 240 V, 400 W.
Speziell bei der Pizzaherstellung kommt die IME Wé&rme-
platte zum Einsatz. Das Pizzablech einfach auf die Platte
stellen — so bleibt die Pizza jederzeit essfertig!
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Das Auge isst
bekanntlich
mit — je
schmack-
hafter die
Darbietung
der Gerichte,
desto
~ groBer der
Verkaufserfolg! Optisch
ansprechend

HEISSE UND KALTE THEKEN

HeiBe Theke +30°C bis +90°C

Kalte Theke +6°C bis +15°C

prasentieren, Speisen warm oder, je nach Bedarf, kalt hal-
ten — mit den HeiBen und Kalten Theken von IME kein
Problem! Wir kennen die Eigenschaften, auf die der

Kunde groBen Wert legt: Unsere Qualitatsprodukte zeich-
nen sich durch eine besonders groBe Verdunsterschale fur

lange Prasentation der Gerichte aus. Auch praktische
Losungen sind unsere Starke: Auf Wunsch werden die
Theken mit integriertem Schneidbrett geliefert. Der
Quarzstrahler dient nicht nur der optimalen Beleuchtung
der Ware, sondern gleichzeitig auch der Beheizung: Eine
gleichmaBige Erwarmung von oben und unten ist damit
garantiert.

Die praktischen IME Warmebriicken erleichtern die
taglichen Arbeiten in der Gastronomie: Bereits fertig
gestellte Gerichte kédnnen bis zum Servieren warm

gehalten werden. Somit ist fr jede Speise gleich bleibende

* Mit gebogener Panoramaverglasung

* Einfache Reinigung durch klappbare,
abnehmbare Frontscheibe

 Alle Gerate inklusive herausnehmbarem Zwischenrost
* Steckerfertig mit 240 V Anschluss
* Gehduse aus gebirstetem Edelstahl

* Scheiben aus hochwertigem Sicherheitsglas

¢ Inklusive herausnehmbaren GN Einsatzen

* Durch optimales HeiBluft- und Befeuchtungssystem kein
Beschlagen der Scheiben und beste Temperaturverteilung

* GleichmaBige Beheizung der Speisen von oben und
unten, da der Quarzstrahler die Doppelfunktion
Beleuchten und Heizen ausubt

* GroBe Verdunsterschale fur langere Prasentation
der Speisen

* Durch optimale Kihlventilation kein Beschlagen der

Qualitat garantiert. Die hohenverstellbaren IME Wérme- * Ausgezeichnete Prasentation der Ware durch optimale GroBe BTH i Anschluss-  incl. GN ; :
strahler leisten an Buffets wertvolle Unterstiitzung. Je Beleuchtung in GN in mm wert Einsatz Scheiben und beste Temperaturverteilung
nach Bedarf kénnen einzelne Teller unterschiedlich warm « GroBe Bedi " infachen Bestiick 1/1quer 600 x 573 x 590 1175 W 1
gehalten werden. Stellen Sie uns auf die Probe — wir obe bedieneridappe zUm eiachen Sesticken 1/1 480x775x585 1175 W 1 GréBe _ Anschluss-
haben Loésungen fur alle GroBkuchen! * Auf Wunsch mit integriertem Schneidbrett 2/1 750 x 775 x 585 1175 W 2 in GN BTH in mm s
* In allen gingigen GréBen und vielen weiteren Varianten 3/1 1080 x 775x 585 2350 W 3 2/1 750 X 775 x 585 290 W
a1 1406 x 775 x 585 2350 W 4 3/1 1080 x 775 x 585 340 W

Speziell bei der Pizzaherstellung und -verkauf kommt die
IME Warmeplatte zum Einsatz. Das Pizzablech einfach
auf die Platte stellen — so bleibt die Pizza jederzeit essfertig!

fur Einbau und Selbstbedienung lieferbar




